MENUS DU 16 MAI AU 10 JUIN 2022

Salade composée
Blanquette de poisson
Riz créole
Yaourt aux fruits

FERIE

Terrine forestiere
Dos de cabillaud créme d’ail
Boulgour
Fromage
Fruits de saison

VENDREDI 20

VENDREDI 27

FERIE

Les plats proposés a nos consommateurs sont cuisinés a partir de viande Frangaise

Les menus sont
Les menus en

susceptibles de changement en fonction des livraisons et des effectifs.
ﬂ sont les menus végétariens

VENDREDI 03

LUNDI 16 LUNDI 23 LUNDI 30 LUNDI 06
Friand fromage Navette rosette de Lyon
Nugget’s de poulet Colin fagon meuniére Salade verte FERIE
Choux fleur béchamel Haricots verts et carottes Lasagnes
Gateau au chocolat Gaufre chantilly chocolat Petits suisses
MARDI 17 MARDI 24 MARDI 31 MARDI 07
Samoussa au boeuf Carottes rapées Sa}gde o Salade verte et tomate
: . ) Réti de porc
Sauté de porc aux lentilles Poulet chasseur Agaial g Hamburger
: ) o Brocolis aux oignons :
Fromage Coquillettes au gruyere F Frites
. . . : romage S
Fruits de saison Yaourt sucré B Liégeois chocolat
anane
JEUDI 19 JEUDI 26 JEUDI 02 JEUDI 09

~ VENDREDI 10

Betteraves ail et persil
Saucisses
Purée de pomme de terre
Fruits de saison

le 29 avril 2022 — LE MAIRE, Laurent ROBERT




